CRONOGRAMA ANUAL CON LOS TEMAS DE CAPACITACION EN BUENAS PRACTICAS DE

MANUFACTURA
MES TEMA DIRIGIDO A RESPONSABLE
un-22 Introduccién al servicio de | MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
J alimentacion ALIMENTOS NUTRICION
MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
jul-22 Resolucién 2465 de 2016 (AS) .
ALIMENTOS NUTRICION
. MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
ago-22 Sanidad .
ALIMENTOS NUTRICION
L . ., MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
sep-22 limpieza y desinfeccion .
ALIMENTOS NUTRICION
MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
oct-22 Cadigo de Colores (AS) .
ALIMENTOS NUTRICION
noV-22 Elementos de proteccion MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
personal ALIMENTOS NUTRICION
. Manejo de sustancias MANIPULADORES (AS) DE | PROFESIONAL EN
dic-22 quimicas al interior del ALIMENTOS NUTRICION
servicio U
. - MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
ene-23 Residuos solidos )
ALIMENTOS NUTRICION
MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
feb-23 Calidad del agua. (AS) .
ALIMENTOS NUTRICION
L, MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
mar-23 Presentacion personal .
ALIMENTOS NUTRICION
abr-23 Enfermedades Trasmitidas | MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
por Alimentos ALIMENTOS NUTRICION
mav-23 Mantenimiento de MANIPULADORES (AS) DE PROFESIONAL EN
¥ Temperaturas seguras ALIMENTOS NUTRICION
. La Hermeticidad como MANIPULADORES (AS) DE | PROFESIONAL EN
jun-23 clave para la inocuidad de

los alimentos.

ALIMENTOS

NUTRICION

Elaborado por: Luisa Camila Vargas Sanchez
Nutricionista Dietista Unidad Operativa

Aprobado por: Hna. Nubia Esperanza Moya
Coordinadora Unidad Operativa
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